
Service für unsere Kunden

• Getränkegroßhandel
• �Party- und Veranstaltungsservice
• �Gastro-Service
• VMU Eventmanagement
• Fachmärkte: Trinken & Leben

Gm
bHGetränke Ueberberg 

Innovative Lösungen für die Branche





3

Getränke Ueberberg – 70 Jahre am Puls der Zeit� 5
Getränke Ueberberg – das Team� 8

Großhandel
Lösungen für die Getränkebranche� 9
Hygienecenter – gesunde Sauberkeit� 13
Bio auf dem Getränkemarkt� 15
Klare Quelle� 17
Mehrweg für uns alle� 19
Umweltbewusst in die Zukunft� 20
Exportschlager Bayernbiere� 23
Craft Beer – mehr als ein Trend� 24
500 Jahre Reinheitsgebot� 25
Digitale Welt für besseren Service� 28

Veranstaltungsservice
Alles für die perfekte Feier� 31
Unsere Highlights für Sie� 32
M.U.R.O. – Top-Location auf Rädern� 34
Unsere Klassiker für Sie� 37

Gastro-Service
Von Profis für Profis� 39
GEFA Reservierungsbuch� 40

VMU Eventmanagement
Business-Veranstaltungen� 42
Profi-Catering� 43

Fachmärkte
Trinken & Leben – unsere Fachmärkte� 44
Franchising – das Konzept zählt� 45
Getränke-Taxi – wir liefern, Sie genießen� 49

Kontakt� 50

Inhaltsverzeichnis



sinalco.de/blog



5

Getränke Ueberberg –
70 Jahre am Puls der Zeit

Die dritte Generation 
packt mit an: Karl-Heinz 
Ueberberg mit seinem 
Sohn Bernd.

Firmengründer  
Karl Ueberberg am  

Schloss Ehreshoven, 1956

Nachkriegszeit und Wirtschaftswunder
Kurz nach dem Zweiten Weltkrieg, 1946, meldete Karl Ueberberg in 
Engelskirchen ein Gewerbe als „Milchverteiler“ an. In den ersten drei 
Jahren lieferte er Milch, Käse, Eier und Sahne noch mit einem Pferde-
fuhrwerk aus, ab 1949 kam dann ein VW Tempo-Dreirad-Lieferwagen 
zum Einsatz. Der Betrieb nutzte den wirtschaftlichen Aufschwung im 
Nachkriegsdeutschland. 1960 lag der Milchabsatz bereits bei bis zu 
1000 Litern täglich. 1970 erweiterte Karl Ueberberg sein Sortiment 
um Obst, Gemüse und Lebensmittelkonserven. Nun stieg sein Sohn 
Karl-Heinz mit in das Unternehmen ein; 1972 wurde das erste Selbst-
bedienungsfahrzeug angeschafft: ein 7,5-t-Mercedes-Benz. In den 
70er-Jahren vervollständigten Mehrweggetränke in Fass und Flasche 
das Angebot und leiteten die neue Ausrichtung des Geschäftes ein.

Fokussierung auf den Getränkehandel
Ab 1986, mit der Übernahme des Fassbierverlags Limpert, konzentrierte sich 
Karl-Heinz Ueberberg ganz auf den Getränkevertrieb; Lebensmittel- und Selbstbe

dienungsgeschäft wurden verkauft. Drei 
Jahre später zog das Unternehmen ins In-
dustriegebiet nach Loope und der älteste 
Sohn Bernd kam hinzu. Bis 1990 wurden 
weitere Getränkefirmen gekauft und eine 
neue Lagerhalle für den Getränkegroß-
handel bereitgestellt.

Familientradition mit Weitblick
Der zweite Sohn, Markus Ueberberg, stieß 
1992 zum Unternehmen und stellte den 
Betrieb auf das EDV-Zeitalter ein, was ein 
noch schnelleres Wachstum ermöglichte. 
1999 wurde er zusammen mit seinem Bru-
der Bernd in die Geschäftsführung beru-

fen. Seit dem Rücktritt des Vaters als Geschäftsführer, drei Jahre später, sind beide 
Söhne als geschäftsführende Gesellschafter tätig. 

Die Expansion des Unternehmens schritt unter der jungen Führung weiter 
voran: 2004 zog der Getränkegroßhandel in die ehemalige Produktionshalle der 
Firma Ameca in Loope. 2006 wurden Warenwirtschaft und Finanzbuchhaltung auf 
neue EDV-Standards umgestellt. Im darauffolgenden Jahr erhielten die Regie-, 
Franchise- und Kooperationsfachmärkte das einheitliche Label „Trinken & Leben“. 
Ein notwendiger Schritt, um mit gebündelter Stärke auf die Entwicklungen am 
Getränkemarkt zu reagieren. Bei diesem Konzept können die Franchisenehmer bis 
heute auf die langjährige Erfahrung der Firma Ueberberg zurückgreifen.





Getränke Ueberberg: 
neue Ausrichtung am 
vertrauten Standort

Innovativ für eine bessere Zukunft
Die kundenorientierte Ausrichtung des Unternehmens hat seit 2009 – trotz der 
allgemeinen Krise und der Verschärfung des Raucherschutzgesetzes – zu einem 
weiteren Umsatzplus geführt. Mit neuem Internetauftritt, Verstärkung des Außen-
dienstes, Optimierung des Kundenservices sowie Anpassungen des Sortiments an 

Verbraucherwünsche positionierte sich das Unternehmen 
2010 einmal mehr als attraktiver, zeitgemäßer Partner. 
Dabei spielte auch der Umweltschutz eine Rolle, davon 
ist Markus Ueberberg überzeugt. Er unterstützt seit 2008 
aktiv die Deutsche Umwelthilfe und wirbt mit dem Slogan 
„Mehrweg ist Klimaschutz“ für einen nachhaltigen Um-
gang mit Verpackungsmaterialien. Dem ökologischen An-
satz folgend wurde 2016 in den Furhrpark investiert: Fahr-
zeuge mit besten Abgaswerten und Kühltransporter sowie 
-anhänger mit modernster Technik wurden angeschafft. 
Seit Juni 2016 erzeugt eine Photovoltaik-Anlage den ge-
samten Strom für Kommissionierung und Verwaltung. 

Platz für Kundenwünsche – das neue Warenlager
Die logische Konsequenz aus der Anpassung an Kundenwünsche war die Auswei-
tung des Sortiments. Bio-Ware sowie regionale und internationale Bierspezialitäten 
gehören heute ebenso selbstverständlich 
dazu wie allseits beliebte Markenware. Das 
braucht Platz, und so wurde 2015 das ge-
samte Kommissionierungslager zu einem 
modernen Hochregal-Lager ausgebaut. 
Entstanden ist eine neue Lagerfläche für 
2000 Paletten. 3000 weitere Paletten fin-
den im Blocklager Platz. Der neue, staub
arme Boden garantiert saubere Ware, die 
beleglose Kommissionierung spart Papier 
und hilft, die Bestellungen fehlerfrei und 
schnell abzuwickeln. Die sukzessive Um-
stellung auf Elektro-Gabelstapler sorgt da-
bei für gute Luft und eine saubere Umwelt. 

Die Firmenphilosophie 
Dass ein traditionsreiches Familienunternehmen aus der Region sich auch gegen 
große Konkurrenten zu behaupten versteht, ist keine Selbstverständlichkeit. Und 
dafür danken wir vor allem unseren Kunden! Kundenorientierung und Flexibilität 
sind uns wichtig. Wir werden nicht nachlassen, durch Regionalität, Spezialität, 
Dienstleistung und Service zu überzeugen. 
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Das neue  Hochregal-
Lager für ein  großes 

Sortiment und eine 
perfekte Logistik
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Bernd Ueberberg 
hat Lager und Logistik im Griff.

Claudia Binte  
ist immer an der Seite der  
Geschäftsführung.

Bianca Teuner 
hat die Buchhaltung unter 
Kontrolle.

Uwe Hinz
führt Regie bei den Trinken-&-
Leben-Fachmärkten.

Carmen Hutflies -
betreut unsere Kunden im  
Innendienst.

Markus Ueberberg 
hält Vertrieb und Marketing in 
Schwung.

Peter Stühlen  
organisiert den Innendienst.

Jürgen Pohl 
betreut unsere Kunden  
im Außendienst .
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Unser Fuhrpark hat auch 
40-Tonner im Angebot. 

Großhandel

Lösungen für die Getränkebranche

Die Kunden im Blick
Als Traditionsbetrieb seit 1946 sind wir heu-
te einer der führenden Getränkegroßhänd-
ler im Bergischen Land. Und das hat sei-
nen Grund. Service- und kundenorientiert 
versuchen wir immer, auf die Bedürfnisse 
und Wünsche unserer Geschäftspartner 
einzugehen. Wir machen auch schon mal 
unkonventionelle Anforderungen möglich. 
Dabei bieten wir ein zuverlässig gutes Preis-
Leistungs-Verhältnis, liefern pünktlich und 
beraten Sie kompetent. 

Bei uns können Sie nicht nur Getränke und Ausstattung ordern. Mit 
unseren sechs Geschäftsbereichen bieten wir Ihnen einen umfassen-
den Service – alles aus einer Hand.

Unsere Geschäftsbereiche
 Getränkegroßhandel
 �Veranstaltungsservice
 �Gastro-Service 
 �VMU Eventmanagement 
 �Fachmärkte: Trinken & Leben

Ein Top-Sortiment mit starken Partnern
Entsprechend unseren Kundenwünschen und den allgemeinen Markt
tendenzen halten wir derzeit rund 1500 Artikel für Sie bereit und er-
weitern dieses Sortiment beständig.

Uns verbindet eine langjährige Zusammenarbeit mit namhaften 
Produzenten auf dem Getränkemarkt. An die 50 Brauereien, darunter 
allein zwölf Kölsch-Brauereien und viele Brauereien aus Bayern, belie-
fern uns regelmäßig. Die Hersteller kommen jedoch nicht nur aus Deutschland, wir 
bieten Biere von Brauereien aus ganz Europa und sogar aus Übersee an.

Selbstverständlich führen wir nicht nur Gebrautes, sondern auch Sekt, Wein und 
unterschiedlichste Spirituosen. Gerade in diesem Bereich haben wir unser Angebot 
erweitert. Um unsere Kunden im Gastronomiebereich umfassend beliefern zu kön-
nen, werden wir in Kürze zudem ein professionelles Kaffeesortiment vorrätig halten.

Im Angebot haben wir außerdem Saisonartikel: so zum Beispiel Apfelwein- oder 
Glühwein-Innovationen, Federweißen oder Kinderpunsch einzelner Hersteller. 
Auch Holzkohle, Rindenmulch und Blumenerde sowie im Winter Streusalz können 
Sie bei uns beziehen. 

Für Sie sind wir immer aktuell aufgestellt!

Immer im Trockenen

Alles gut sortiert



peters-koelsch.de
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Unvermindert groß ist die Auswahl an  
Erfrischungsgetränken. Hier haben wir ne-
ben den beliebten Klassikern inzwischen 
eine beachtliche Bandbreite geprüfter 
Bio-Produkte, die in unserem neuen Lager 
vorschriftsmäßig getrennt von konventio-
neller Ware gestapelt werden. 

Das lebenswichtigste Getränk über-
haupt ist aber Wasser. Und Wasser ist kei-
neswegs gleich Wasser. Deshalb bieten 
wir Ihnen Mineralwässer aus ganz unter
schiedlichen Quellen an. Ob mit oder 
ohne Kohlensäure, sie unterscheiden sich 
vor allem durch ihre natürlichen Inhalts-
stoffe: So fördert Magnesium beispiels-

weise die Konzentration, und Calcium unterstützt den Knochenbau. Übrigens: 
Mehr Wissenswertes über Getränke finden Sie auf unserer Homepage unter  
www.ueberberg.net/cms/home/grosshandel/getraenke-info-tour.

Bestellungen schnell und einfach
Heimdienst- und Eventkunden können bei uns schnell und unkom-
pliziert im Internet bestellen unter www.ueberberg.net. Dort ist das 
ganze Sortiment übersichtlich sortiert, alle Getränke sind in den un-
terschiedlichen Gebindeformen aufgeführt. 

Uns ist aber auch der Kontakt zu unseren Kunden wichtig. Für 
persönliche Bestellungen wenden Sie sich bitte direkt an unseren 
Verkauf. Die Kontakt-Hotline finden Sie auf Seite 50 dieser Broschüre 
oder auch im Internet unter: 
www.ueberberg.net/cms/home/grosshandel/kontakt.

Falls Sie trotz unseres großen Angebotes nicht fündig werden, 
freuen wir uns über eine Nachricht von Ihnen.

Unser Fuhrpark – Mobilität, Logistik und Service
Im Ueberberg-Fuhrpark stehen verschiedene Fahrzeuge unter-
schiedlichen Typs zur Verfügung. Vom kleinen Transporter bis zu den 
40-Tonner-LKW. Alle Fahrzeuge sind immer technisch auf dem neu-
esten Stand, werden regelmäßig gewartet und entsprechen so den 
aktuellen Sicherheitsstandards. 

Einen besonderen Service stellt unser Getränke-Taxi dar. Auf 
Vorbestellung beliefern wir unsere Kunden auch außerhalb der Ge-
schäftszeiten und am Wochenende (siehe auch S. 49). 

Für jeden Anlass  
steht das richtige  

Fahrzeug bereit.

Logistik und Lagerung 
sind wichtig, um schnell 
ausliefern zu können.
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NR. 5-10:
UNSERE MINIS! 

In Glas und PET 
als Rhabarber-, Sahne-, 

Holunder-, Frucht-, 
Waldmeister- und Williams 

Christ-Birnenlikör

NR. 1-4: 
GLITTER & GOLD! 

0,2 l Aluflaschen 
in den Sorten Hugo,
Secco mit Cranberry, 
Secco mit Erdbeere 

und Pure Secco

Top Ten für die

Top Party!

150616_INS_Handelsanzeige_Bremer Spitiuosen Kontor.indd   1 21.06.15   17:39

Historisches Märzen..
Neu!

•  mit kalt vergärender Hefe angestellt 

•  mit 100% Hallertauer Aromahopfen veredelt

•  bei 1°C besonders lange und kalt gelagert

• leichte Opaltrübung

• im handlichen 9 x 0,5l Manufaktur-Bügelkasten
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Moderne Spülstraße für 
größtmögliche Hygiene

Hygiene ist ein Muss
Jeder Gastronom weiß es, Hygiene in der Küche ist ein absolutes 
Muss, um die Gäste und sich selbst vor Krankheitserregern zu schüt-
zen. Denn in der Küche wird mit Lebensmitteln – und dazu gehören 
auch Getränke – und mit Wasser gearbeitet. Ein idealer Nährboden für 
Keime und Krankheitserreger. 

Wirklich hygienische Bedingungen für unseren Glas-Spülservice zu 
schaffen, war uns also ein großes Anliegen. Damit die Gläser am Ende 
nicht nur sauber aussehen, sondern auch wirklich sauber sind.

Der neue Spülraum
Raum-, Lager- und Transporthygiene machten es erforderlich, ge-
trennt vom Hochregal-Lager einen abgeschlossenen Raum zu bauen, 
dessen Flächen gut zu reinigen sind. 

Alle organischen Materialien wie Holz oder Pappwaren wur-
den durch Kunststoffe ersetzt, auf denen sich Keime nicht so wohl fühlen. Dazu 
gehören die Regale ebenso wie die Gefache für Gläser. Für die optimierte Hygiene 

bedarf es aber vor allem einer professio-
nellen Spülstraße.

Hightech für saubere Gläser
Im Mittelpunkt jeder Küchenhygiene steht 
der Spülvorgang, denn nur wenn das Was-
ser heiß genug ist, wird die Mehrzahl der 
Keime abgetötet. 

Eine professionelle Spülstraße, die mit 
ausreichender Hitze arbeitet und nicht 
nur spült, sondern auch trocknet, macht 
gesundheitsgefährdenden Keimen den 
Garaus. Dass wir auch hier Wert auf um-
weltverträgliche Technik legen, versteht 
sich von selbst.

Die Vorteile auf einen Blick
 �Der Spülraum erfüllt die Hygienebedingungen.
 �Die Spülstraße reinigt keimfrei.
 �Unsere Gläser lagern getrennt vom Hochregallager. 
 �Sie erhalten garantiert saubere Leihgläser. 
 �Alle Gläser können ungereinigt zurückgegeben werden.

Saubere Gläser  müssen 
auch sauber gelagert 

werden.

Hygienecenter – gesunde Sauberkeit



Wir haben  
Geschmack.
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Bewusst genießen
Bio-Produkte sind zwar schon lange auf 
dem Markt, aber erst in den letzten Jahren 
haben sie verstärkt Einzug in den konven-
tionellen Einzelhandel gehalten. Darüber 
hinaus erfreuen sich inzwischen große 
Bio-Supermärkte wachsender Beliebtheit. 
Größere Teile der Bevölkerung möchten 
sich  umweltbewusst ernähren, und das 
gilt inzwischen auch bei Getränken.

Gesundheits- und Umweltbewusstsein 
spielen eine große Rolle, denn eine Bio-
Zertifizierung bedeutet, dass die Lebens-
mittel aus ökologisch kontrolliertem An-
bau stammen müssen, gentechnisch nicht 

verändert sein dürfen und ohne Einsatz chemisch-synthetischer Pflanzenschutz-
mittel oder Kunstdünger angebaut wurden. Es geht also um Gesundheit, darüber 
hinaus aber auch um Nachhaltigkeit und ethische Grundsätze für Mensch und Tier. 

Bio-Getränke auf dem Vormarsch
Bei Getränken sind nicht nur die Rohstoffe entscheidend, sondern natürlich auch 
die Zusätze wie Farbstoffe und künstliche Aromen. Ein großes Thema bei Säften, 
Fruchtsaftgetränken und Limonaden. Bei Wasser stehen Fragen wie die einer scho-
nenden Förderung, Umwelteinflüsse und Schadstoffe im Vordergrund, bei Wein 
der ökologische Anbau und der Verzicht auf synthetische Zusatzstoffe oder zu viel 
Schwefel. Und sogar Bio-Bier findet zunehmend Abnehmer. Obwohl das Deutsche 
Reinheitsgebot anderes vermuten lässt, liegen dabei die Brauereien ganz vorn, die 
ausschließlich Bio-Ware produzieren. Vielleicht liegt es an der Firmenphilosophie 
dieser Unternehmen, die ihre Wertschätzung für Mensch, Natur und Umwelt 
glaubhaft zum Ausdruck bringen.

Als Unternehmen EG-Öko-zertifiziert
Laut Gesetz müssen sich Unternehmer, die Bio-
Produkte lagern oder vermarkten und nicht 
direkt an den Endverbraucher abgeben, dem 
Kontrollverfahren gemäß EG-Öko-Verordnung 
unterstellen und überprüfen lassen. Auf diese 
Weise soll verhindert werden, dass Bio-Ware mit 
nicht biologisch erzeugten Produkten in Berüh-
rung kommt und möglicherweise kontaminiert 
wird. Diesem Prozedere haben wir uns gerne ge-
stellt und die ABCERT-Zertifizierung erhalten.

Bio auf dem Getränkemarkt

Bio-Produkte werden 
separat gelagert.

Bunte Frische in der Flasche
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Wasser – das Lebenselexier
Die Erde ist zu 70 Prozent von Wasser be-
deckt, auch der menschliche Körper be-
steht zu 70 Prozent aus Wasser, ja sogar 
jede einzelne Zelle weist dieses Verhältnis 
auf. H₂O ist vielleicht die wichtigste chemi-
sche Verbindung auf unserem Planeten. Es 
ist für unsere Gesundheit nicht nur förder-
lich, sondern lebensnotwendig. 

Mineral- und Heilwasser für Ihre Gesundheit
Als Mineralwasser wird ein natürliches Tiefen- oder Quellwasser bezeichnet, das 
seine Mineralstoffe und Spurenelemente auf dem Weg durchs Erdreich angesam-
melt hat. Es wird direkt an der Quelle abgefüllt und benötigt eine amtliche An
erkennung. Das gilt auch für staatlich zugelassenes Heilwasser, das aufgrund sei-
ner Zusammensetzung auch in der medizinischen Therapie eingesetzt wird.

Über 200 Brunnenbetriebe in Deutschland füllen mehr als 500 Mineralwasser- 
sowie 50 Heilwassermarken ab. Die Auswahl ist groß. Jedes Mineralwasser hat mit 
einem ganz eigenen Mineralstoffmix seinen ureigenen Geschmack. 

Übrigens: Auf unserer Homepage www.ueberberg.net/cms/home/grosshandel/ 
getraenke-info-tour/wasser finden Sie Mineralstoff-Tabellen der einzelnen Wasser
marken. So können Sie mit Sicherheit das Wasser finden, das Ihrem Geschmack 
und Ihren Bedürfnissen am nächsten kommt!

Klare Quelle



Wir gratulieren der
»Getränke Ueberberg GmbH«

ganz herzlich zum
70-jährigen

Firmenjubiläum.

THE FINE DINING WATERS
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Ein bewährter Kreislauf
Dass eine Flasche einen Weg mehrmals be-
schreitet, das so genannte Mehrwegsystem, 
ist keine moderne Erfindung. Schon die al-
ten Römer haben ihre Gefäße immer wie-
der benutzt. Das ist heute in der Getränke
industrie nicht viel anders. Ein Erzeuger 
füllt das Getränk in Flaschen, liefert diese 
an den Handel, der verkauft sie als Pfand-
flaschen an den Verbraucher, welcher an-
schließend die leeren Flaschen in den Han-
del zurückgibt. Diese gehen dann zurück an 
den Erzeuger, der sie reinigt und neu befüllt 
wieder ausliefert. Ein einfaches System.

Ein System – viele Vorteile
Ist es unter Berücksichtigung aller Faktoren wirklich nachhaltiger, Getränke
flaschen nach dem Gebrauch zurückzugeben, zu spülen und neu zu befüllen? Die 
Antwort lautet Ja! Mehrwegflaschen aus Glas werden mehr als 50-mal, solche 
aus PET bis zu 25-mal wiederbefüllt. Das ist ressourcenschonend, spart Roh-
stoffe und Energie.

Weitere Vorteile sind: Die meisten regionalen und nationalen Getränke
hersteller verkaufen ihre Ware überwiegend in Mehrwegflaschen. Sie zu un-
terstützen ist sinnvoll, denn sie garantieren eine große Vielfalt an regiona-
len Qualitätsprodukten. Außerdem ist Mehrweg ein eingespieltes System, 
in dem Getränkehersteller, Fachgroßhandel und Einzelhandel eng zusam-
menarbeiten. Und das wiederum sichert hier Arbeitsplätze.

Die ökologische Bilanz
Mehrwegflaschen verursachen deutlich weniger CO₂-Emissionen als Ein-
wegflaschen. In diese Berechnung fließen die folgenden Faktoren mit ein: 
Rohstoffgewinnung, Produktion der Flaschen, Transportwege – die bei 
Mehrwegflaschen im Durchschnitt kürzer sind – sowie das Spülen der 
Mehrwegflaschen. Unter dem Strich ist der CO₂-Fußabdruck von Mehr-
wegflaschen deutlich kleiner als der von PET-Einwegflaschen. 

MEHRWEG 
KAUFEN
KLIMA
SCHÜTZEN

www.mehrweg.org

Mehrweg für uns alle



Umweltbewusst in die Zukunft

Mit Sonnenenergie vom Dach
Energie ist eine wichtige Ressource und so 
mancher Geschäftsbericht eines aktiennotier-
ten Unternehmens unterstreicht die Bedeu-
tung einer positiven Ökobilanz. Wir möchten 
die Aufmerksamkeit für unsere Umwelt nicht 
allein den großen Wirtschaftsunternehmen 
überlassen. Denn wirklich etwas erreichen 
werden wir nur, wenn viele sich ein Umwelt-
bewusstsein leisten und versuchen, nachhaltig 
und vernünftig zu wirtschaften. Das kann man 
auf zweierlei Weise tun: durch Energieerzeu-
gung und durch Energieersparnis.

So war es für uns ein logischer Schritt auf 
dem Weg, ressourcenschonend zu arbeiten, die 
Stromversorgung durch erneuerbare Energien sicherzustellen. Getränke Ueber-
berg hat sich für eine Photovoltaik-Anlage auf dem Dach des Betriebs entschieden. 
Wir nutzen die Sonne und können dadurch den gesamten Strom für Kommissio-
nierung und Verwaltung klimaneutral erzeugen.

Mit Elektrostaplern und Elektroameisen
Im Hochregallager müssen ständig Waren bewegt werden. Paletten verlassen das 
Lager in Richtung Kunden und werden auf LKW verladen; neue Getränke werden 
angeliefert, müssen an den dafür vorgesehenen Platz transportiert und dann auf 

Aus der Luft sieht man 
die Photovoltaikanlage 
am besten.

Das umweltschonende 
Mehrwegsystem
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Verbraucher

EINZELHANDEL

Abholung 
Rückgabe

Pfand 
Rücknahme

Reinigung Abfüllung

Beschaffung 
Lagerung 
Vertrieb

GETRÄNKEGROSSHANDEL

MINERALBRUNNEN

Verkauf

KaufPfandrückgabe
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die entsprechende Höhe im Lager gesta-
pelt werden. Viele Stunden täglich sind 
die Stapler und Ameisen in Bewegung. Da 
macht es wirklich Sinn, sie elektrisch zu be-
treiben. 

Wir haben eine ganze Reihe von solchen 
Elektrofahrzeugen angeschafft. Sie sor-
gen nicht nur für eine gute Ökobilanz, ihr 
großer Vorteil ist auch, dass die Luft in der 
Halle sauber bleibt, weil insgesamt weniger 
Staub und Schmutz produziert werden. Das 
ist einerseits für unsere Kunden von Vorteil, 
denn so bleibt die Ware ebenfalls sauber. 
Andererseits wissen – schon aus gesund-
heitlichen Gründen – auch unsere Mitarbei-
ter eine bessere Luftqualität zu schätzen. In 
diesem Zusammenhang erweist sich auch 
die Reduzierung der Geräuschemissionen 
als vorteilhaft. Elektroameisen und -stapler 
sind viel leiser als konventionelle Fahrzeu-
ge und entlasten so das Arbeitsumfeld.

Mit umweltfreundlichen Transportern, LKW und Kühlwagen
Auch auf der Straße möchten wir möglichst ökologisch unterwegs sein. Deshalb 
erneuern wir sukzessive unseren Fuhrpark und schaffen Fahrzeuge mit bestmögli-
chen Abgaswerten an. Unsere Transporter und LKW sind auf dem neuesten Stand 
der Technologie. Und auch unsere Kühlwagen und -anhänger überzeugen durch 
modernste Kühltechnik und Isolierung, das spart im Betrieb ebenfalls Energie und 
schont somit die Umwelt.

Auf dem Weg zu einem grünen Unternehmen setzen wir selbstverständlich 
auch LEDs im Lager ein; außerdem arbeitet unser Hygienecenter mit hochmoder-
ner, energiesparender Spültechnik und unsere Kommissionierung funktioniert 
weitestgehend papierlos.

Getränke Ueberberg zeigt, dass ökologisches Handeln für die Umwelt und die 
Gesundheit der Mitarbeiter kein Luxus von Großunternehmen sein muss, sondern 
ein Weg ist, der durchaus Akzeptanz bei den Kunden findet und somit auch gute 
Perspektiven für den Mittelstand bietet.

Bei uns im Lager sind 
Elektroameisen und 

-stapler im Einsatz.
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Exportschlager Bayernbiere

Hopfen und Malz, Gott erhalt‘s 
Bayern zählt, was den Bierkonsum betrifft, zu den führenden Regionen weltweit, 
und in keinem anderen Bundesland stehen die Bierkonsumenten so sehr hinter 
ihren Brauereien und deren Erzeugnissen. Der Bayer trinkt am liebsten bayerisches 
Bier. Es ist fest in der bayerischen Tradition verwurzelt, die Biergärten sind weltbe-
rühmt und der Biergenuss in entspannter Atmosphäre entspricht der weißblauen 
Lebensphilosophie. 

Das hat sich selbst in nördlicheren Gefilden unseres Landes herumgesprochen. 
Und so macht der Genuss keineswegs vor den Landesgrenzen halt. Das bayerische 
Bier mit seinen vielen Spezialitäten ist ein nationaler und internationaler Export-
schlager.

Qualität ist Standard
Das Deutsche Reinheitsgebot stammt ursprünglich aus Bayern und verspricht 
dem Biertrinker ein hohes Maß an Sicherheit. Die Beschrän-
kung auf die Grundstoffe Wasser, Malz, Hopfen und Hefe 
ist in Bayern für die Bierproduktion Ehrensache. Denn der 
Bayer möchte – wie wir Deutschen überhaupt – ein mög-
lichst reines Qualitätsprodukt ohne Zusatzstoffe, die Ge-
schmack, Farbe, Haltbarkeit des Bieres oder die Stabilität des 
Schaums künstlich beeinflussen. 

Vielfalt für mehr Genuss
Gebraut wird in ganz Bayern, die Vielfalt ist groß. 
Es gibt verschiedene Bierarten entsprechend der 
verwendeten Hefestämme (ober- oder unter-
gärig), Biergattungen nach dem Stammwürze
gehalt (Schankbier, Vollbier, Starkbier) und 
Biersorten (helles Hefeweizen, dunkles Export, 
Weizendoppelbock usw.). Und natürlich haben die 
Biere der einzelnen Brauereien  ihren ganz individuel-
len Charakter. 
Getränke Ueberberg beweist mit seinem großen Sorti-
ment an unterschiedlichen regionalen Biersorten und 
-marken, dass auch die Rheinländer die bayerische Bier-
vielfalt in vollen Zügen genießen.
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Craft Beer –  
mehr als ein Trend

Handwerk aus den USA
Die wörtliche Übersetzung von Craft 
(Handwerk) und Beer (Bier) wäre wohl 
„handwerklich gebrautes Bier“. In Deutschland mag der Begriff zu-
nächst überraschen, verstehen wir doch, wie auch viele mittlere 
und kleinere Brauereien, das Brauen selbstverständlich als Hand-
werk. Craft Beer stammt allerdings aus Amerika und kann als 
Befreiungsschlag von mittelmäßiger Massenware auf dem US-Markt 
gesehen werden. Seit der Jahrtausendwende ist die Bewegung stark gewachsen, 
es gibt heute in den USA über 4000 solcher Brauereien.

Charakteristisch und individuell im Geschmack
In den letzten Jahren haben Craft-Biere sich auch in Europa einen Markt erobert. 
In Deutschland gibt es inzwischen eine beträchtliche Anzahl an Brauereien, die 
sich dem Craft Beer verschrieben und charakteristische, individuelle Sorten auf 
den Markt gebracht haben. Dazu gehören die Brauerei Gebr. Maisel mit der Marke 
Maisel & Friends, Propeller Bier, die Weissbierbrauerei G. Schneider & Sohn sowie 
die traditionsreiche Brauerei S. Riegele, die mit Sebastian Priller-Riegele einen  

Vizeweltmeister der Biersommeliers stellt.

Das sollte ein Craft Beer können:
 �Qualität aus besten Zutaten liefern
 �auf industrielle Zusatzstoffe verzichten 
 weitestgehend handwerklich gebraut sein
 �mit kreativen Geschmacksvarianten überraschen  

Es zählt der individuelle Geschmack. Mit den neuen Craft-
Bieren ist die Hopfen-und-Malz-Welt auch bei Getränke  
Ueberberg  noch etwas bunter geworden. Unser besonde-

rer Service für Sie: 
Wir drucken Ihnen eine individuelle Bier-Karte.
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Geschützter  
Biergenuss in all  

seiner Vielfalt

500 Jahre Reinheitsgebot

Qualitätskriterien für ein Grundnahrungsmittel
Bier galt im Mittelalter als Grundnahrungsmittel. Da die Bierherstellung jedoch 
zunächst keinen Regelungen unterlag, wurden dem Bier damals allerlei Zutaten 

beigemengt, die den Geschmack beeinflussen oder die berauschende 
Wirkung verstärken sollten, ohne auf die teuren Zutaten Hopfen und 

Malz angewiesen zu sein. 
Die unterschiedlichen Erlasse und Gesetze sollten dieser Unsitte Ein-
halt gebieten und die Produktion sowie die Bierpreishöhe regeln. 
Ziel war es, den Bürgern zu preiswertem und bekömmlichem Bier 

zu verhelfen. Gleichzeitig sollten durch die Bevorzugung der Gerste 
die anderen Getreidesorten geschützt werden, die zur Brotbereitung 

und damit zur Lebensmittelversorgung beitrugen.

Von Bayern aus in die Republik
Erste regionale Vorschriften zu Qualität und Preis von Bier gab es schon im 12. Jahr-
hundert. Eine konkrete Festlegung auf bestimmte Rohstoffe erfolgte erstmals 1487 
für München durch Herzog Albrecht, den Weisen. Dass zur Bierherstellung aus-
schließlich Wasser, Malz und Hopfen verwendet werden dürfen, legte 1493 Herzog 
Georg, der Reiche, für Niederbayern 
fest. Und dann dauerte es noch ein-
mal 23 Jahre, bis im April 1516 das 
Bayerische Reinheitsgebot auf dem 
Landständetag zu Ingolstadt erlas-
sen wurde. Dieses Gebot bildet die 
Grundlage für unser heutiges Deut-
sches Reinheitsgebot.

Ins Gesetz gegossen
Das Bayerische Reinheitsgebot fand 
allgemein Anklang und wurde nach 
1871 sogar in der Reichsgesetzge-
bung berücksichtigt. Im Jahr 1906 
wurde es auch in die Gesetzgebung 
für die Norddeutsche Biersteuer-
gemeinschaft übernommen. Bei 
Gründung der Weimarer Republik 
bestand Bayern darauf, dass das Reinheitsgebot weiterhin in der gesamten Repu-
blik gelte. Nach dem Zweiten Weltkrieg schließlich wurde das Reinheitsgebot im 
Biersteuergesetz vom 14. 3. 1952 in § 9, Abs. 1 verankert.
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Das Pilotprojekt
Getränke Ueberberg setzt auf einen Work-
flow ohne Papier: Wir nehmen an einem 
Pilotprojekt der Firma dicomputer teil und 
haben unsere Kommissionierungsabläufe 
komplett digitalisiert.

Von der Bestellannahme über die Fak-
turierung und die Zusammenstellung der 
Lieferung bis hin zur Endkontrolle in der 
Zentrale werden alle Vorgänge digital ge-
steuert und überwacht. Dabei greifen die 
Software-Lösungen von dicomputer inein-
ander und unterstützen alle Routineaufga-
ben. So kann das logistische Tagesgeschäft 
effizient und umweltfreundlich ablaufen. 
Folgende Lösungen sind bei uns im Einsatz:

dicommerce: Das modular aufgebaute Wa-
renwirtschaftssystem wurde speziell für die 
Getränkebranche entwickelt. Es unterstützt 
die Mitarbeiter bei täglichen Arbeiten wie 
Zahlungsverkehr, Rückvergütungen, Brauerei-
meldungen etc. Eine wesentliche Aufgabe von 
dicommerce ist, die Lagerplätze an diterminal 
zu übermitteln – und zwar sortiert in einer zeit-
sparenden Abfolge.

diterminal: Das System für die beleglose 
Kommissionierung erstellt digitale Lieferschei-
ne für die Kommissionierer am Lager. Der Da-
tenabgleich findet über WLAN statt. Das heißt, 
alle Aufträge können in Echtzeit verfolgt wer-
den. Vor der Übertragung an dicommerce fin-
det eine Kontrollzählung aller gepackter Artikel 
statt. Fehlauslieferungen werden so vermieden.

Der digitale Kreislauf 
unserer Warenwirtschaft

Digitale Welt für besseren Service
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diinfo: Bei diesem Programm handelt es sich 
um ein webbrowserbasierendes Portal, das 
Informationen bündelt und sie individuell für 
den jeweiligen Bedarf zusammenstellt. So ste-
hen aussagekräftige Berichte bzw. Statistiken 
zur Verfügung, die für die Steuerung des Unter-
nehmens von Bedeutung sind. Standardberich-
te aus dicommerce und dikasse sind jederzeit 
verfügbar. Der Zugriff ist schnell und unkompli-
ziert und bei entsprechender Konfiguration für 
den Außendienst direkt einsehbar. 

dimobil: Das mobile Datenerfassungsgerät 
ist ein PDA (Personal Digital Assistant), der 
alle nötigen Daten zu Artikelstamm, Kunden-
stamm, Preis, Toureninformation, Abladestelle 
u. a. bereithält. Pfand- und Artikelrücknahmen 
werden dem Beleg direkt zugeordnet, es sind 
keine weiteren Korrekturen in der Zentrale not-
wendig. Das System ermöglicht zudem eine 
mobile Bestandsinventur.

dikasse: Das modulare Kassensystem be-
steht aus Terminal, Touch-Bildschirm, Bon-
drucker, Kassenlade und fertig installiertem 
Softwareprogramm. Ergänzend gibt es Hand-
scanner, Kundenanzeige, Breitdrucker, MDE- 
und EC-Terminal. Das System unterstützt 
Warendisposition, Sortimentsgestaltung und 
Inventurkontrolle. Es verwaltet beliebig viele 
Artikel, erfasst Warenbewegungen artikel
genau und gewährleistet eine exakte Waren-
bestandskontrolle. Zu jedem Zeitpunkt und an 
jeder Kasse.



Unser Steinbier: gebraut nach einem der ältesten Verfahren 
der Welt. Die Bierwürze wird durch glühende Steine erhitzt. 
Für eine einzigartige Karamellnote. 
www.leikeim.de

CRAFT BEER IST 
JA JETZT MODERN.
ZUM GLÜCK LEBEN 
WIR NOCH IN DER 
STEINZEIT.

langjähriger Logistikpartner  
der Getränke Ueberberg GmbH –  
wir gratulieren zum Jubiläum

!
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Veranstaltungsservice

Profis für ein gelungenes Fest
Der Ueberberg Veranstaltungsservice ist 
spezialisiert auf die Belieferung und Aus-
richtung von kleinen und größeren pri-
vaten Feiern sowie auf die Planung und 
Durchführung von Veranstaltungen und 
Festen für Vereine und Organisationen.

Ob Hochzeit, Polterabend, Geburtstag, 
Reitturnier, Fußballfest oder Ausstellungs-
eröffnung – wir gestalten Feiern aller Art 
professionell und sorgen garantiert für ein 
unvergessliches Erlebnis.

Unser qualifiziertes Team erarbeitet mit 
Ihnen zusammen ein Konzept ganz nach 
Ihren Vorstellungen: Wir planen immer in-

dividuell, gehen gerne auf Ihre Wünsche ein oder lassen uns etwas Besonderes für 
Sie persönlich einfallen. Und Sie erhalten garantiert ein Angebot zu fairen Preisen.

Damit Logistik und Organisation reibungslos funktionieren, ohne dass Sie sich 
am Tag X darum kümmern müssen, sorgen wir für Anlieferung und Aufbau des 
Festmobiliars, übernehmen den Getränkeservice und das Catering. 

Gerne stellen wir auch professionelles Personal für Ihre Feier zur Verfügung.  
Vertrauen Sie auf unsere langjährige Erfahrung – Ihre Gäste werden es zu schätzen 
wissen!

Equipment von A bis Z
Überzeugen Sie sich von unserem erstklassigen Equipment. Von Schank- und 
Kühlwagen über Tische, Bänke und Bestuhlungen bis hin zu Gläsern und Zubehör 
finden Sie hier alles, was Sie für eine gut ausgestattete Feier in Innenräumen, oder 
auch im Freien, benötigen.

Neben der klassischen Ausstat-
tung rund um das Event bieten wir 
verschiedene Highlights, die Ihre 
Veranstaltung zu einer ganz beson-
deren machen werden. Dazu gehö-
ren Airlights, Icetables und Garten-
sonnen, wie Sie sie auf der nächsten 
Seite sehen können. 

Das gesamte Angebot finden Sie 
auch auf unserer Homepage unter 
www.ueberberg.net/cms/home/
veranstaltung/equipment.

Alles für die perfekte Feier

In unserem Rio-Mobil 
kann kein Schauer die 

Stimmung trüben.

Starflex Shelter, 18 m. 
Mit dem sternförmigen 
Aufbau schafft dieses 
Zelt eine besondere 
Atmosphäre. 
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Veranstaltungsservice

Unsere Highlights für Sie

Leuchtkraft für eine besondere Stimmung
Keine Frage, es ist der erste Eindruck, der zählt. Für einen unvergesslichen Empfang 
sorgen unsere Airlights. Die vier Meter hohen Lichtkegel bilden das passende En-

tree für eine stilvolle Veranstaltung. Natürlich kann man 
auch mehrere Airlights über eine große Fläche verteilen  
oder mit ihnen die Eckpunkte der Veranstaltungsfläche 
eindrucksvoll markieren.

Ganz gleich, wie die Lichtkegel eingesetzt werden, 
sobald die Dämmerung eintritt, entsteht ein stimmungs-
volles Ambiente. In Kombination mit unseren Gartensonne-
Heizstrahlern muss auch bei einer kühlen Witterung 
niemand frieren.

Multimedia-Schankwagen & Eventtheken
Neu im Sortiment sind unsere fahrbaren Eventtheken, die 
Ihre Location zur professionellen Gaststätte machen. Die 
neuen Multimedia-Schankwagen überzeugen mit per-
fekter Licht- und Soundtechnik sowie vier Flachbildfern-
sehern. Hier können Sie Präsentationen abspielen oder 
Ihre Gäste mit Sportevents fesseln.

Party-Zelte – Schutz und Atmosphäre
Für die unterschiedlichsten Anlässe haben wir jeweils 
die passenden Party-Zelte. Die verschiedenen Modelle  
fungieren als Sonnen-, Wind- und Regenschutz und ver-
leihen jeder Feier den gewünschten Rahmen. 

Es gibt ganz einfache Zelte ohne Seitenwände, klassi-
sche Festzelte mit Schankwagen wie unser Rio-Mobil und 
die Shelter-Starflex-Zelte in ausgefallenem Design. Letz-

tere haben eine elegante Form und eignen sich besonders gut als Sonnenschutz, 
da sie gleichzeitig eine angenehme Luftzirkulation ermöglichen. Für den festen 
Untergrund sorgen verlegbare Bodenplatten.

Gestalten Sie eine  
Garten- oder Park

landschaft mit  
dem Scavi.

Der Multimedia-
Schankwagen ist flexibel 
einsetzbar.

Unsere Airlights machen 
sich besonders gut am 
Eingang.
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Heizgeräte, wenn es kühl wird
Es gibt viele Möglichkeiten, auch bei mittleren Tempe-
raturen eine Feier im Freien optimal zu gestalten. Für 
angenehme Wärme und magische Stimmung sorgt zum 
Beispiel der neue Star unter den Terrassenheizgeräten: 
die KÜBLER-Gartensonne®, Typ FALÒ.

Die Schönheit ihrer Flamme können Sie in einer  
hitzefesten Glasröhre bewundern. Ihre ausgezeichnete 
Wärmeleistung ist mittels Fernbedienung oder auch 
manuell am Gerät selbst regulierbar. Wir liefern die Gar-
tensonne entweder in einer Höhe von rund 2,40 m bei 
einem Umfang von knapp 65 cm oder in einer Höhe von 
gut 2,10 m bei einem Umfang von 60 cm.

Die Lieferung erfolgt praktisch in komplett montier-
tem Zustand, nur der Abdeckreflektor muss noch aufge-
schraubt werden. Mitgelieferte Batterien einlegen, Gas-
flasche anschließen, fertig! Weitere Informationen und 
andere Heizgeräte finden Sie auf unserer Homepage.

Icetable – Szenedrinks  
passend platziert
Ein weiteres Highlight für die gehobene 
Party ist unser Icetable. Diese Präsen-
tationstheke ist gleichzeitig ein Kühl-
schrank und wird jeden Barmann und 
jeden Partygast erfreuen.

Beeindruckende Soundtechnik
Ab sofort bieten wir zur Beschallung Ihres privaten oder gewerblichen Events auch 
die passende Soundtechnik. Die Anlage Fame PS-12 MKII wurde als absolutes 
Leichtgewicht mit mächtig viel Power konzipiert. Einfaches Handling und kompro-
misslose Soundqualität stehen bei der aktiven 2-Wege-Fullrange-Box im Vorder-
grund. In Bassreflex-Bauweise mit 200 Watt lässt sie sich durch die abgeschrägte 
Gehäuseseite auch als Bodenmonitor einsetzen.

Das Gehäuse besteht aus einem hochverdichteten Polypropylen, das in einem 
speziellen Spritzgussverfahren verarbeitet wurde. Dadurch ist es extrem verwin-
dungssteif, was einem präzisen Sound zugutekommt.

Mit dem kompakten Premium-5-Kanal-Mischpult Fame MIX 502+ bieten wir  
Ihnen eine hochprofessionelle Mischpult-Technologie mit einem warmen Klang. 
Und das zu einem unschlagbaren Preis. 
Technische Informationen unter www.ueberberg.net/cms/home/veranstaltung/
equipment/musik/beschallung.

Gekühlte Getränke 
eindrucksvoll präsentiert 

auf unserem Icetable.

Das mobile Heizgerät  
bringt sofort Wärme 

ins Zelt.

FALÒ ist eine magische 
Gartensonne, die keine 
Wünsche offenlässt.



Die Seitenteile ausge
fahren, bietet der 

Innenraum eine Fläche 
von rund 50 m2.
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Veranstaltungsservice

M.U.R.O. –
Top-Location auf Rädern

Das flexible EventRaumMobil 
M.U.R.O. ist unser mobiler Eventraum, der Ihnen alle Sorgen in puncto Location 
und Standort nimmt. Es handelt sich um einen Anhänger, der durch seine tech-
nisch ausgefeilte Hydraulik in weniger als fünf Minuten in einen großartigen 
Eventraum verwandelt werden kann. Und zwar ganz gleich wo und unabhängig 
davon, wie Sie diesen Raum nutzen möchten. 

Jede Menge Platz für unterschiedliche Events 
Die mobile Innovation aus Kroatien bietet ausgefahren rund 50 m2 ebene Innen
fläche. Der Raum kann individuell und flexibel ausgestattet werden, so dass je 
nach gewünschter Veranstaltungsart 60 bis 100 Gäste darin Platz finden.

Ausstattung nach Wunsch
 �mit Platz sparenden runden Stehtischen 
 �mit einer Bar 
 �mit Sitzelementen für Kuschelecken
 �mit einer klassischen Vortragsbestuhlung 
 �mit Biertischen und Bänken 
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Der Anhänger kann fast 
überall im Handumdrehen 
aufgebaut werden.

Innen ist viel Platz für 
eine coole Stimmung.

 
M.U.R.O. eignet sich als mobile Bühne für Konzerte, Lesungen, Vorträge und Shows 
aller Art. Bewährt hat sich der mobile Eventraum auch für Partys. Der Boden eig-
net sich als Tanzfläche, das Mobil kann mit einer Bar und Kuschelecken ausgestat-
tet werden. Auch als Verkaufsraum hat sich diese Location auf Rädern bewährt. 
M.U.R.O. kennt innerhalb seiner eigenen Wände keine Grenzen!

Einfach, praktisch, winterfest
Die hydraulische Mechanik macht den Aufbau zum Kinderspiel. Die Seitenwände 
werden automatisch ausgefahren und in fünf Minuten verwandelt sich der Anhän-
ger zum Veranstaltungsraum. Im Winter kann das EventRaumMobil beheizt wer-
den und ist somit eine witterungsunabhängige Alternative zum Festzelt. 

M.U.R.O. ist die preiswerte und praktische Antwort auf Eventanfragen jeder Art.  
Sprechen Sie uns an und überzeugen Sie sich selbst von dieser attraktiven, mobi-
len Raumlösung.

Individuell werben
Insbesondere für Werbe- und Verkaufsveranstaltungen interessant ist, dass die 

seitlichen Planen aus hochwertigem PVC über 200 m2 Werbefläche bieten. Die 
Planen sind austauschbar und können je nach Einsatz ausgewechselt werden. 





Veranstaltungsservice
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Sie bestellen, wir liefern
Gerne statten wir Ihre Party, Ihre Familien- 
oder Betriebsfeier bis ins kleinste Detail 
aus. Von Gläsern, Tabletts, Tischen und 
Stühlen über Tischdecken, Hussen bis zu 
Kleiderständern und Sonnenschirmen.
Wir führen selbstverständlich auch The-
ken, Schank- und Kühlfahrzeuge, Durch-
laufkühler, Heizgeräte und WC-Wagen.  

Lassen Sie sich von uns in einem per-
sönlichen Gespräch beraten über die Mög-
lichkeiten, die auch Ihre Veranstaltung zu 
einem unvergesslichen Erlebnis machen. 

Schankwagen mit und ohne Kühlzelle
Unsere mobilen Verkaufsstände sind die Anziehungs- und Treffpunk-
te auf jeder Outdoor-Veranstaltung. Perfekt ausgestattet mit Zapfan-
lage, Durchlaufkühler, Spülbecken und ausreichender Abstellfläche.

Brauhaus auf Tour
Der Media-Schankwagen von Peters verfügt über Licht-, Sound- und 
Fernsehanlage mit vier Bildschirmen. Schnell und einfach aufgebaut, 
heißt es dann nur noch Abverkaufen und Umsatz machen!

Zwei in eins – das Rio-Mobil
Das Rio-Mobil vereint einen Schankwagen und ein bis zu 120 m2 gro-
ßes Festzelt. Das wetterfeste Zelt ist fest in ein spezielles Dachmodul 
des Verkaufsanhängers integriert.

Party-Blitz
Der Party-Blitz auf drei Rädern fährt nicht nur, er ist gleichzeitig ein 
Minirestaurant mit Zapfanlage und Grill. 

Hüpfburg „Burgherr“
Spiel und Spaß auf einer Grundfläche von 4 x 5 m. Diese farbenfrohe 
Hüpfburg mit integrierten Spielelementen ist perfekt geeignet für 
Firmenevents und Kindergeburtstage. 

WC-Wagen
Wir bieten Ihnen zwei moderne Toilettenwagen an. Mit den Größen 
„Big“ oder „Jumbo“  sind Sie für jedes Event gewappnet und genügen den gesetz-
lichen Standards. Personal stellen wir auf Wunsch.

Einige beliebte  
Klassiker aus unserem 

Angebot: Brauhaus auf 
Tour, Party-Blitz und 

Hüpfburg.

Unsere Klassiker für Sie

Unser Ausschankwagen 
ist Anziehungs- und 
Treffpunkt auf jeder 
Outdoor-Veranstaltung.
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Gastro-Service

Fullservice-Dienstleistungen 
Wir überzeugen mit Regionalität, Spezi-
alität und Flexibilität. Sie finden bei uns 
Klassiker neben Craft-Bieren, Spirituosen 
und Weine neben Szenedrinks, kurz alles, 
was das Herz Ihrer Kunden begehrt, 
außerdem Zubehör und Service.

Unsere Angebote für Sie
 �Werbeanlagen am Objekt
 �Schanktechnik und Erstausstattungen
 �Events und Veranstaltungen 
 �Beratung bei Behördengängen 
 �Umbau- und Gestaltungsplanung
 �Pachtbörse und Finanzierung

Eine Frage der Planung
Sie planen, einen neuen Betrieb zu eröffnen oder Ihre Gaststätte neu auszu-
richten? Wir unterstützen Sie kompetent bei allen Fragen rund um die Gast-
ronomie. Profitieren Sie von unserer langjährigen Erfahrung, denn eine gute 
Planung ist der erste Schritt auf dem Weg zum Erfolg. 

Pachtbörse
Als alteingesessenes Unternehmen im Bergischen Land arbeiten wir mit 
vielen Betrieben seit Jahren und Jahrzehnten zusammen. Schon deshalb 
wissen wir, welcher Standort für welchen Betrieb geeignet 
sein könnte und welcher Pächter zu welchem Objekt pas-
sen könnte. Wir vermitteln immer aktuelle Angebote in der 
Region.

Die Finanzierung muss passen
Ein solider Businessplan ist die Grundlage jeder vernünftigen, 
gesicherten Finanzierung. Lassen Sie sich von unseren erfahre-
nen Mitarbeitern im Vorfeld beraten, wir helfen bei der Finan-
zierung und Umsetzung Ihres neuen Gastronomieobjektes.

Plakat- und Flyerservice
Wir beraten nicht nur, wir setzen für Sie auch die entsprechenden Marketing
instrumente um. Sie benötigen ein Plakat für eine Neueröffnung, für ein Event 
oder ein besonderes Angebot? Kein Problem! Mit unseren professionellen Part-
nern entwickeln wir marktgerechte Plakate und Flyer, vom Maibock-Anstich bis 
zur Weihnachtsfeier. 

Von Profis für Profis

Neu bei uns:  
Kölsche Klassiker

 
Halven Hahn 

– Röggelche mit Kis (mittelalt. Gouda)

Ründeroth geschmiert  - Röggelche mit Levverwoosch

Ründerother Tatar  
– Röggelche mit Mett und Öllig

Ründerother Kaviar  – Röggelche mit Blodwoosch und Öllig

Millionentor Vesper  –  Mett, Levverwoosch, Kis, Blodwoosch und Öllig 

dazu reichen wir einen kleinen Brotkorb mit Röggelche  

und Ründerother Landbrot

Himmel & Äd
Stampfkartoffeln mit Blutwurst und Apfel

….natürlich bieten wir auch weiterhin viel gutes aus unserer guten bürgerlichen Küche.

 
Renate und Team freuen sich auf deinen Besuch!

 

 
Flammkuchen 

Matjes 

Schnitzel-Variationen   

 

 

 

NEU! Camembert-Schnitzel

Unserer Spezialitäten:
KegelbahnEinzelbuchungen  

und Vereine möglichDartSpontan in gemütlicher Runde  

und für Vereine möglich1.  Sonntag des Monats 

Skatfrühschoppen 10 Uhr –  

Tagessieger erhält 5 l Partydose Zunft Kölsch

3.  Sonntag des Monats 

Schocken im Millionentor 10 Uhr 

„Immer neue Überraschungspreise für den Tagessieger“

Kontaktdaten: 
Friedhofstr. 3 

51766 Engelskirchen

Öffnungszeiten:
Fr. bis So. von 10:30 - 14:00 Uhr 

Di. bis So. ab 16:00 Uhr 

Mo. Ruhetag 

Tel.: 02263-969565 

info@millionentor.de 

www.millionentor.de

Renate Schmidt

Die längste Theke  
 von Ründeroth

Die längste Theke  
 von Ründeroth



scavi & ray steht für feinsten prosecco, 

dessen trauben an erstklassigen reben in 

der sonnendurchfluteten landschaft des 

veneto gedeihen. scavi & ray - das ist

ein versprechen einzigartigen

geschmacks, höchster qualität

und moderner eleganz!

scavi & ray lässt zum  
70-jährigen jubiläum 
von getränke ueberberg 
die korken knallen!
auf die erfolgreiche zusammenarbeit 
als starke partner für gastronomie  
und veranstaltung!

scavi-ray |   www.scavi-ray.it |  #scaviray 
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GEVA Reservierungsbuch
365 Tage Gastfreundschaft von uns für Sie
Jedes Jahr erhalten unsere Kunden dieses hochwertige Re-
servierungsbuch als Geschenk und Zeichen unserer Verbun-
denheit. Auf 816 Seiten können Sie bequem und übersicht-
lich Ihre Reservierungen sowie alle wichtigen Tagesnotitzen 
eintragen.

•	 �Reservierungs-Kalendarium Tag für Tag
•	 Monatsübersichten zur Planung
•	 Redaktioneller Sonderteil
•	 Info-Teil
•	 Checklisten und Mustervorlagen

Gastro-Service



rheinfelsquellen.de

Lange vor unserer Zeit, vor
mehr als 25.000 Jahren, entstand
ein einmalig reines Urwasser: 
Die Rheinfels Quelle. In den Tiefen
des Gesteins vor allen Einflüssen
unserer Zeit geschützt ist dieses
Mineralwasser aus dem
Naturschutzgebiet Rheinaue
ein wertvoller Schatz der Natur.

Vom Ursprung 
 her vollkommen.
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Alles aus einer Hand –  
einfach und unkompliziert
Als Full-Service-Dienstleister stehen wir Ih-
nen von der Beratung bis zur Realisierung 
einer Veranstaltung kompetent zur Seite. 
VMU ist der Partner, mit dem Sie alle Fra-
gen rund um eine Veranstaltung klären 
und die meisten Anforderungen schnell 
und einfach erfüllen können. 

Unser Angebot umfasst alles vom 
Equipment mit Zelten, Tischen und Stüh-
len über die technische Ausrüstung mit 
Schankwagen, Kühltheken, Beleuchtungs
systemen, Bühne und Beschallung bis 
zu Catering, Personalplanung und Pro-
grammgestaltung. Wir garantieren Ihnen eine reibungslose Organisation Ihres 
Events und werden am Veranstaltungstag selbst für die professionelle Umsetzung 
sorgen.

Sie können bei uns das gesamte Veranstaltungspaket buchen. Sie können aber 
selbstverständlich auch Einzelleistungen beziehen. Ihr Vorteil: Sie haben immer 
nur einen Ansprechpartner für alles, was Sie für ein gelungenes Event benötigen.

Erfolg mit einem guten Konzept
Zu unseren Kunden zählen Vereine, Organisationen, Kunden aus Handel und In-
dustrie sowie Eventmanager. Wir besprechen mit unseren Kunden im Vorfeld alle 
Details, damit das Event ein Erfolg wird. Auch klären wir, was Sie mit Ihrer Veranstal-
tung aussagen bzw. bewirken möchten und erstellen ein ausgefeiltes Konzept. Dazu 
gehören Fragen wie:

 �Wer sind Ihre Kunden oder Mitglieder?
 �Was bezwecken Sie mit Ihrer Veranstal-

tung?
 �Welches Image soll transportiert 

werden?
 �Möchten Sie überraschen oder tradi

tionell auftreten?

Ganz gleich, was für Ihr Unternehmen, Ih-
ren Verein oder Ihre Organisation das Rich-
tige ist, wir setzen Ihre Vorstellungen um 
und gestalten Ihre Veranstaltung so, dass 
Sie glücklich und Ihre Kunden begeistert 
sein werden!

Stilvoll eingedeckt 
für ein besonderes 

Ambiente

Business-Veranstaltungen

VMU  
Eventmanagement



Profi-Catering

Kulinarische Genüsse
Wir arbeiten mit verschiedenen Catering-
Partnern zusammen, so dass wir alle Ihre 
kulinarischen Wünsche zuverlässig erfül-
len können. 

Mit unseren Partnern erstellen wir für 
Sie ein detailliertes Angebot. Je nach Ge-
schmack und Anlass können Sie wählen 
zwischen Fingerfood, Buffet oder Menü, 
gutbürgerlicher, mediterraner oder asiati-
scher Küche.

Sie haben auch die Wahl zwischen Selbstbedienung am kalten bzw. warmen 
Buffet oder einem Vollservice inklusive Personal.

Personal – freundlich und professionell
Ein freundlicher und professioneller Service trägt maßgeblich 
zum Gelingen einer Veranstaltung bei.

Gerne stellen wir Ihnen aus unserem Pool ausgebildetes Per-
sonal für Ihre Veranstaltung, damit Sie und Ihre Mitarbeiter sich 
ganz den Gästen beziehungsweise Kunden widmen können.

Unsere Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen stehen für Garde-
robe und Empfang, Bedienung am Tisch oder am Buffet, Aus-
schank im Saal oder im Zelt zur Verfügung. 

Wir vermitteln Ihnen selbstverständlich auch professionelle 
Zapfer für die Schankanlagen und weitere Helfer, die sich um 
die Logistik und einen reibungslosen Ablauf kümmern. 

Gerne vermitteln wir über unsere Kooperationspartner 
auch DJs und Künstler mit entsprechender Licht-, Sound- 
und Bühnentechnik.

Fingerfood kreativ in 
Szene gesetzt, denn  

das Auge isst mit.

Auch ein Buffet im 
Freien sollte perfekt 
arrangiert sein.

Unser Smoker für das 
perfekte Barbecue
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Bestens sortiert mit unserem Getränkefachmarkt-Konzept 
Trinken & Leben heißen die Getränkefachmärkte für Selbstabholer, die die Ge
tränke Ueberberg GmbH als Franchiseunternehmen entwickelt hat. Auf der 
Grundlage von ausgezeichnetem Branchen-Know-how und besten Marktkennt-

nissen sind wir zur führenden Vermarktungsgruppe im Bergischen 
Land aufgestiegen, wie die zahlreichen Filialen in der Region 

belegen. Sicherlich gibt es auch eine Filiale in Ihrer Nähe, die 
mit großer Auswahl und guten Preisen überzeugt.

Das Sortiment wird regelmäßig aktualisiert, wobei die 
Wünsche unserer Kunden im Mittelpunkt stehen. Über-

zeugen Sie sich selbst, Sie werden sicherlich auch Ihre 
Lieblingsgetränke dort finden. Und falls Sie einmal etwas 
vermissen, freuen wir uns über eine Nachricht von Ihnen.
Informieren Sie sich in Ihrem Markt auch über unsere Service

angebote wie den Heimdienst oder den Verleih von Equipment für Ihre 
private Veranstaltung daheim.

Alle Adressen unserer Trinken-&-Leben-Abholmärkte finden Sie auf unserer 
Homepage unter www.ueberberg.net/cms/home/fachmaerkte/abholmaerkte.

Selbstständig mit erfahrenen Partnern
Wenn Sie den Wunsch haben, sich in der Getränkebranche selbstständig zu 
machen, haben wir das richtige Konzept für Sie. Setzen Sie auf einen erfahrenen 
Partner, der mit Ihnen zusammen Ihren Erfolg plant und verwirklicht.

Für Einzelunternehmer und unabhängige Getränkefachmärkte 
wird es immer schwieriger, Marktanteile zu erobern und anschließend 
auch zu behaupten. Denn längst haben Großkonzerne das wirtschaft-
liche Potenzial dieses Segmentes erkannt und drängen mit immer 
neuen Ketten nachhaltig in die traditionellen Geschäftsbereiche.

Um angemessen auf diese Entwicklung am Getränkemarkt rea
gieren zu können, hat die Ueberberg GmbH das Trinken-&-Leben-

Franchisekonzept entwickelt. Denn nur in einem starken 
Verbund kann man sich gegen die Konkurrenz durchsetzen. 

Nutzen Sie die Marktkraft eines großen Unternehmens, 
sparen Sie Zeit und Kosten und profitieren Sie von der 

Erfahrung und Beratung eines Spezialisten.
Wie das geht? 
Das lesen Sie auf der folgenden Seite!

Sie sind immer  
gut sortiert mit  

Getränke Ueberberg.

Besuchen 
Sie uns auf Facebook. 

Alle Adressen und Infos 
zu den Fachmärkten 

können Sie auch über  
den QR-Code abrufen.

Trinken & Leben – unsere Fachmärkte

Fachmärkte
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Ein starkes Team:  
Markus Ueberberg und 

Jürgen Pohl

Das auf die Kunden 
abgestimmte Sortiment 
macht den Unterschied.

Franchising – das Konzept zählt

Franchising hat viele Vorteile
Franchisenehmer des Trinken-&-Leben-Konzeptes profitieren von der Erfahrung 
und der Marktkraft eines starken Verbundes von über 100 Partnern in der Region.

Die Ueberberg GmbH stützt sich auf eine langjährige Erfahrung als Spezialist 
für zeitgemäße Getränke-Logistik mit modernster Lagertechnik. Sie fungiert bei 
dem Konzept als Schaltzentrale eines arbeitsteiligen Leistungsprogramms und 
steuert die wesentlichen Abläufe im Sinne der Franchisenehmer.

Nach einer sachgemäßen und individuellen Standortanalyse wird für den  
jeweiligen Partner das optimale Franchisepaket geschnürt. So stehen Sie nicht  
allein, denn es gibt zum Beispiel einen einheitlichen Marktauftritt – von der Aus-
stattung bis zur Werbung und zu den besonderen Aktionen für alle Trinken-&-
Leben-Konzeptpartner. Die Details werden im Sinne der Partner ausgearbeitet und 
vertraglich fixiert.

Nach der Gründung können die Partner die kompetente 
Beratung unserer Außendienstmitarbeiter für alle Fragen 
rund um den Getränkefachmarkt vor Ort nutzen. Darüber 
hinaus werden die Trinken-&-Leben-Partner mit aufmerk-
samkeitswirksamen Werbekampagnen unterstützt, über 
die neuesten Trends informiert und mit aktuellen Produkt
angeboten versorgt.

Mehr Sicherheit für Geschäftsgründer
Für Geschäftsgründungen bietet das Trinken-&-Leben-
Konzept einen zusätzlichen Sonderservice: Erfahrene Mit-
arbeiter begleiten die gesamte Gründungsphase und beraten Sie fachkundig bei 
allen anfallenden Fragen. So gewinnen Sie Sicherheit, denn wir lassen Sie in der 
schwierigsten Phase Ihres Unternehmens nie allein. Sie können sich immer auf Ihre 
Ansprechpartner bei der Ueberberg GmbH verlassen.

Interessiert? Dann wenden Sie sich bitte an unseren Trinken-&-Leben-Ansprech
partner und überzeugen Sie sich persönlich von unserem gut durchdachten 
Trinken-&-Leben-Franchisekonzept. Unser Kontakt für Sie 
Uwe Hinz: info@ueberberg.net



Tel. 0221-49 24 884  www.samwebsites.de

Zeigen Sie Sich 
von ihrer beSten Seite

SAM IWebsites – Die Agentur, die sich in Handel und 
Gastronomie wirklich auskennt.

4000 Kunden in Köln und Umgebung
Exzellente Marktkenntnisse
Faire Preisgestaltung

Getränke Ueberberg nutzt unseren Full-Service bereits. 
Profitieren auch Sie von unserem 
Know-how und unserem großen Netzwerk.

Für eine persönliche Erstberatung kommen wir gerne zu 
Ihnen ins Haus. Wir freuen uns auf Ihren Anruf.

 Konzept Design Service
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Fachmärkte

Werbemittel, die überzeugen
Faltblätter und Prospekte, Flyer und Handzettel sind 
bewährte Werbemittel, wenn es um ein erfolgreiches 
Endkundengeschäft geht. Vor allem Aktionen zu be-
sonderen Anlässen bieten sich hier an. 

Nutzen Sie unser Know-how bei Sonderaktionen 
zu Feiertagen wie Ostern oder Weihnachten, zum 
Frühjahr, Vatertag oder bei großen Sportereignissen 

wie einer Fußball-Europa-
meisterschaft. 

Wir produzieren die entsprechenden Printmedien, 
damit Sie Ihren Absatz steigern können. Sprechen Sie 
uns an, wir beraten Sie gerne und vermitteln Ihnen 
auch unsere professionellen Partner zur Umsetzung 
Ihrer eigenen Wünsche.

Präsentationsregale Bierwelten
An diesen Präsentationsregalen geht kein Kunde vor-
bei. Hier fallen Ihre Bierwelten farblich abgestimmt und 
nach Biersorten geordnet sofort ins Auge. Der Griff ins 
Regal macht dem Kunden dann gleich doppelt so viel 
Spaß. Ausprobieren rentiert sich!



Haaner Felsenquelle, staatlich anerkannte Heilquelle GmbH  
Flurstraße 140 · 42781 Haan · Tradition seit 1909 · www.haanerfelsenquelle.de

Spritzig. Frisch.  
Aus dem Bergischen Land.

WPV_WPH_Freundschaft_A4.indd   1 18.06.15   08:43
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Richter Fördertechnik
GmbH & Co.KG
Carl-von-Linde-Weg 1 
35745 Herborn
Tel. (0 27 72) 58 00-0 

Linde-Neufahrzeuge
Gebrauchtgeräte
Mietfahrzeuge
Service · Ersatzteile
Fahrerschulung

www.richter-foerdertechnik.de
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Getränke-Taxi – wir liefern, Sie genießen

Kistenschleppen ade
Sie möchten Ihre Getränke bequem geliefert 
bekommen und haben keine Zeit oder Lust 
Flaschen, Fässchen oder Kisten zu schleppen? 

Kein Problem. Getränke Ueberberg kommt 
auch zu Ihnen. Nutzen Sie unseren besonderen 
Lieferservice. Das Getränke-Taxi fährt werktags 
von Montag bis Freitag zwischen 9 und 19 Uhr 
regelmäßige Routen in der Region. 

Wir beliefern dabei sowohl private Kunden 
als auch Büros, Arztpraxen, Kanzleien, Vereine, 
Ladengeschäfte etc. Gerne kommen wir auch zu 

Ihnen  nach Hause oder in den Betrieb. Bestellen können Sie per Telefon oder auch 
auf unserer Homepage. Dort finden Sie einen Link zu unserem Bestellformular: 
www.ueberberg.net/cms/home/getraenke-taxi.

Es gibt übrigens keine Mindestbestellmengen und bis 19 Uhr sind alle Lieferun-
gen frei Haus.

Nie wieder auf dem 
Trockenen
Ist der Durst größer als der Ge-
tränkevorrat? 

Auch das ist kein Problem: 
Wir liefern Ihnen Getränke aus 
unserem gesamten Sortiment 
regelmäßig auch außerhalb 
der Geschäftszeiten und am 
Wochenende. Den Überblick 
über unser Sortiment ver-
schaffen Sie sich am besten 
auf unserer Homepage.

Sie müssen nur bestellen, 
wir garantieren Ihnen eine 
schnelle und zuverlässige Lie-
ferung! 

Bezahlen können Sie bar 
bei Lieferung. Geschäftskun-
den erhalten einen Liefer-
schein und eine Rechnung.

Fachmärkte



Getränke UEBERBERG GmbH

Kontakt-Hotline – wir sind für Ihre Fragen da
Getränke Ueberberg GmbH
Im Auel 44
51766 Engelskirchen

Telefon: 02263 9228-0
Fax: 02263 9228-25 (Bestellungen)
Fax: 02263 9228-26 (Verwaltung) 

E-Mail: 	 info@ueberberg.net
Internet: 	 www.ueberberg.net

Unsere Geschäftszeiten:
Montags bis freitags:
8.00 Uhr bis 16.30 Uhr (Verwaltung)
6.00 Uhr bis 16.30 Uhr (Lager)

Gerne stehen wir Ihnen auch nach
Absprache zur Verfügung. 

Unsere Notdienst-Nummer können  
Sie immer aktuell unter der Telefon- 
nummer 02263 9228-0 abrufen.

Kontakt
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Engelskirchen, Olpener Str. 33-35, Telefon (0 22 63) 92 29 -0, Fax (0 22 63) 92 29 -66
Wipperfürth, Leiersmühle 3, Telefon (0 22 67) 88 76 -0, Fax (0 22 67) 88 76 -22

Ihr Nutzfahrzeug-Partner für das Bergische Land - Weitere Infos unter www.auto-schumacher.de

Express-Service Reparaturen Service-Arbeiten für Nutzfahrzeuge MB-Originalteile Lieferservice

Auf unseren Service schwört auch Getränke Ueberberg. Als langjähriger 
Mercedes-Benz Nutzfahrzeug-Partner sorgt Auto-Schumacher stets dafür, 
dass Ihre Getränke pünktlich ankommen.

Und wann können wir für Ihr Unternehmen tätig werden?

Unsere Nutzfahrzeugmeister 
stehen Ihnen gerne zur Verfügung:
Volker Küpper-Fahrenberg, Tel.: 0 22 63 / 92 29 - 42
Jörg Breidenbach, Tel.: 0 22 67 / 88 76 - 18

Ihre Nutzfahrzeuge sind 
bei uns in besten Händen!



Der QR-Code – so wird‘s gemacht

• Smartphone auf den Code richten
• mit dem QR-Scanner erfassen
• Website anschauen

Gm
bHGetränke Ueberberg 

online erleben


